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DAGELIJKSE KWALITEIT
OP UW BORD EN
TIDENS DE FEESTEN
NOG DAT TIKKELTJE
MEER.
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Welkom bij Slagerij Ter Bunder.
Sedert 2009 zetten wij ons beste
beentje voor om u als klant te laten
genieten van onze huisbereide
charcuterie, ons in eigen atelier
versneden vers viees en de vele
dagverse traiteurgerechten.

Wij gaan creatief, éénvoudig en
smaakvol aan de slag met gerechten
waarbij vers viees de basis is.

Ook nu wil het team van Stijn
en Jozefien uw smaakpapillen
verwennen! U hoeft enkel nog de
keuze te maken uit ons gevarieerd
aanbod.

Ga je liever zelf aan de slag?

Ter Bunder zorgt voor het beste viees
van leveranciers uit de streek en
we geven je de tips en tricks om je
gasten de ultieme culinaire ervaring
te bezorgen.



APERITIEFHAPJIES
VOORGERECHTEN
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WARME
APERITIEFHAPJES

Mini kaaskroket
Mini garnaalkroket
Kippenboutjes
Warme ovenhapjes
Scampi panco

Mini pizza

Mini coquille
Kwarteldij béchamel

KOUDE
BORRELGLAASJES

Tartaar van huisgerookte zalm met kruidenkaas
Tomaat-mozzarella met basilicumdressing
Vitello tonato

Rundscarpaccio met parmezaan

Mini krabcocktail met garnaaltjes

€ 0,50 / stuk
€ 0,80 / stuk
€ 0,60 / stuk
€ 0,70 / stuk
€ 1,20 /stuk
€ 1,20 /stuk
€ 1,95 / stk
€ 1,95 / stk

€ 1,95 /stuk
€ 1,45 / stk
€ 1,95 /stuk
€ 1,95 /stuk
€ 1,95 /stuk



KOUDE
VOORGERECHTEN

Verfijnde zeevruchtencocktail € 8,95 / stuk
Huisbereide gerookte zalm gegarneerd € 8,95 / stuk
Carpaccio van coeur de boeuf met garnaaltjes € 8,95 / stuk
Vitello Tonato Piemonte € 8,95 /stuk
Rundscarpaccio met parmezaan en rucola € 8,95 / stuk

Bij ieder voorgerecht is er een broodje voorzien in de prijs.

WARME
VOORGERECHTEN

Rijk gevuld vispannetje € 7,95 / stuk
Scampi’s op wijze van de chef € 8,95 /stuk
Gepocheerde zalm met spinazie € 8,95 /stuk

Bij ieder warm voorgerecht is er een broodje voorzien in de prijs.
Warme voorgerechten dienen 20 minuten in een voorverwarmde
oven van 160 °C opgewarmd te worden. Gerechten bij voorkeur
afdekken met aluminiumfolie tegen het uitdrogen.
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/ DE LIEFDE IN
DE PAN IS DE
GLIMLACH AAN

TAFEL.

SOEPEN

Wortelsoepje € 3 /liter
Pompoen-tomatensoep € 3,5 /liter
Aspergeroomsoep € 3,5 /liter

Tomatencrémesoep € 3,5 /iiter
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WARME
HOOFDGERECHTEN

Rijk gevuld vispannetje met wintergroenten €13,95 /1
Opgevulde kalkoenrollade met rambol €13,95 /1
Kalkoenorloff in suprémesaus €13,95 /1
Ardeens varkenshaasje met champignonsaus €13,95 /1
Varkensorloff op wijze van de chef €12,95/pp
Moorsleeds wildstoofpotje €16,95 /pp
Hertenkalffilet in wildsaus €19,95 /pp
Eendenborstfilet in sinaasappelsausje € 15,95 /pp
Parelhoenfilet in oesterzwamsaus €15,95/pp

Bij de hoofdgerechten zijn er 4 soorten warme groentjes (witloof,
wortel, peer en boontjes) en 8 kroketjes per persoon inbegrepen.
Saus wordt apart meegegeven.

Opwarmingstip
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Visgerechten en Vleesgerechten
warme groenten Verwarm oven op 180 °C
Verwarm oven op 180 °C Gerecht afdekken met

met aluminiumfolie 30 minuten in oven
20 minuten in oven op 160 °C
op 160 °C

i Gerecht afdekken i i alluminiumfolie i



FONDUE, GOURMET,
STEENGRILL & TEPPANYAKI

Fondue
. . €14 / pp
Assortiment balletjes, runds-, varkens- en

kalkoenvlees, spekrolletje en grillworst

Gourmet

€14/pp

9 soorten vlees (kaasburger, rundsburger, chipolata,
steak, kalkoenfilet, varkenshaasje ardeens gebraad,
gemarineerde steak en cordon blue)

Steengrill €16 /mp

9 van de fijnste soorten vlees (filet mignon,
kalkoenhaasje, varkenshaasje, kaflslapje, lamskotelet,
ardeens gebraad, gemarineerde steak, kippenfilet en
chipolata)

Kindergourmet €9/

Kaasburger, rundsburger, chipolata, biefstukje en
kalkoenlapje

Teppanyaki schotel €18/

Gemarineerde heilbotfilet, verse zalmfilet,
scampi’s, kabeljauwhaasje, steak, kalkoenhaasje,
varkenshaasje, ardeens gebraad en chipolata

| |
i Er worden 5 soorten koude groentjes (sla, tomaat, i
I komkommer, wortel en slaatje gezond), koude pastasalade, !
| koude aardappelen in tartaarsaus en 3 koude sausjes voorzien |
| bij alle gourmet-, fondue-, steengrill- en teppanyakischotels, |
i deze zijn reeds inbegrepen in de prijs. i
| |



KOUDE
SCHOTELS

Koude vleesschotel met 8 soorten fijne vleeswaren
(gekookte en gerookte ham, kippenwit, salami,
vleesbrood, breughelspek, gebakken rosbief en
gerookte bacon).

Koude vleesschotel met gevulde tomaat en 8
soorten fijne vleeswaren.

Koude vleesschotel met gevulde tomaat, gekookte
zalm en fijne vleeswaren

Koude vlees-, visschotel belegd met gevulde
tomaat, gekookte zalm, huisgerookte zalm, gerookte
forelfilet, langoustines en 6 soorten fijne vleeswaren.

Koud buffet is een mengeling van de beste fijnste
vleeswaren en een rijkelijk assortiment vis met extra
fruitbuffet. (min 8 pers.)

Breughelschotel bestaat uit een diversiteit
ouderwetse vleeswaren (gekookte ham, gerookte
ham, paté, hoofdvlees, bloedworst, vleesbrood,
droge worstjes, breughelspek, en préparé aangevuld
met vers fruit, zilveruitjes, augurkjes en mosterd.)

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,

|

i Bij alle koude schotels is er een koud groentenbuffet voorzien
| bestaande uit sla, tomaat, komkommer, geraspte wortel en

| slaatje gezond, koude aardappelen in tartaarsaus, brood en
|
|

koude sausjes (tartaar, cocktail en mayonaise).

€11/pp

€ 13,5 /pp

€15/pp

€18/pp

€22/pp

€14/pp
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OM ZELF TE
BRADEN



VARKEN

Opgevuld varkenshaasje met kruidenkaas en gerookt spek

Ardeens varkenshaasje

Ardeens gebraad, mosterdgebraad, gelardeerd gebraad,

orloffgebraad
Varkenswangetjes

KALFSVLEES

Kaflsfilet pur
Kalfsrug (entrecote)
Kalfstong
Kalfsfricassee
Kalfsgebraad

Osso bucco

VERS WILD

Hertenfiletgebraad
Hazenrug
Eendenborstfilet

RUNDSVLEES

Filet pur
Cote al’os
Dunne lende
Zesrib
Breughelsteak
Rosbief
Heup
Rundstong

Belgisch witblauw
rechtsreeks van bij
de landbouwer.

Alles van vers vlees dient 1 week vooraf besteld te worden.



GEVOGELTE

Gemarineerd kalkoenhaasje

Opgevulde kalkoen met farce van kalfsgehakt, wilde
boschampignons, likeur, sjalotjes en nootjes. (min. 6 pers.)
Kalkoenrollade (licht gezouten)

Opgevulde kalkoenfilet met kruidenkaas en gerookt spek
Parelhoen en parelhoenfilet

HUISGEMAAKTE
SAUSEN €9/

Champignonsaus (varkensvlees, gevogelte, rundsvlees,
kalfsvlees, ...)

Roze pepersaus (kalkoen en kaflsvlees)

Wildsaus

Bearnaisesaus (rundsvlees, vis, ...)

Oesterzwamsaus (wild, kip, kalkoen, varken)

Vissaus

Suprémesaus (gevogelte)



NUTTIGE INFO

U kunt bestellen voor kerst tot en met

19 december, voor nieuwjaar tot en met

26 december. Er zullen geen bestelling meer
aanvaard worden na deze datums.

Opgelet: voor sommige bestellingen kan er een waarborg
aangerekend worden die u terug krijgt als u alle materiaal proper
en in goede staat terugbrengt. Voor mensen uit Moorslede kunnen
wij uw bestelling gratis thuis laten leveren.

Bestellingen voor de feestdagen tellen niet mee voor de spaarkaart.

AFHALINGEN
FEESTDAGEN

Bestellingen kunnen afgehaald worden op 24 december en

31 december vanaf 14.00 tot 16.30 uur en op 25 december en

1 januari vanaf 11.00 tot 11.30 uur. Bestellingen voor vers vlees
kunnen op 24 december en

31 december afgehaald worden vanaf 09.00 uur.







